Il progetto solidale OLTRE LA PIZZA, nato in .(7‘2
1Qs50N0

collaborazione tra |'Associazione Salvatore Nigrell, Solusioni
TRE WG per la disfagia

I’ Antica Pizzeria da Michele in the world e lo Sano,
si propone di offrire anche A CHI SOFFRE DI
DISFAGIA, e non pu6 ingerire cibi solidi,

OLTRE LAPIZZA

I'opportunita di gustare al ristorante il sapore della | g prima p[ZZQ napoletana

per chi soffre di disfagia.

pizza nella sua ricetta classica e con i suoi
ingredienti tradizionali, con consistenza controllata

per la massima sicurezza.

Sara possibile scegliere una pizza fra le varie
ricette presenti in menu, tutte ispirate ai menu
di Pizzeria da Michele. Si potra accompagnare la

pizza con una bevande gelificata, a vari gusti i = IN&&%ZE:TTI
frutta, e concludere il pasto con un gustoso dolce! Y G\ CONSISTENZA
F s A SICURA!

Il menu per disfagici & offerto gratuitamente, ed &
possibile richiedere la consegna delle buste a casa.
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Scopri di piu su www.iosano.com/oltrelapizza




LE PIZZE BEVOGEL

PG | MARGHERITA

INGREDIENTI
8 Pomodoro, Fior di latte di Agerola,
Y Basilico, Pecorino D.O.P, Olio di Semi

COSACCA O oD

INGREDIENTI ANANAS

Pomodoro, Basilico, Pecorino D.O.P,

Olio di Semi |DOLCI

o e

“ 7% MARINARA

INGREDIENTI TIRAMISU MOUSSE AL PISTACCHIO
Pomodoro, Origano, Aglio,

Olio di Semi '
-

WAFER AL CIOCCOLATO  BABA AL RHUM

Il menu PIZZA + BIBITA + DOLCE ¢ gratuito e adatto a chi ha problemi di deglutizione.



